
FOOD   DECO 
 

 
Whipped Feta 
 
200 gr Feta kaas 
100 gr roomkaas 
3 eetlepels water 
 
Mix de feta in een keukenmachine (of met een staafmixer), voeg de roomkaas toe en mix tot 
een gladde saus. Voeg als het nodig is wat water toe.  
 
Optioneel: Als de saus glad is kan je limoen rasp, bieslook, zout of peper naar smaak 
toevoegen. Serveer de saus in een schaal en besprenkel met wat olijfolie en naar smaak met 
komijn of cayenne peper.  
 
Serveer met rauwe groente, geroosterde pita, crostini’s of (Turks) brood. 
 
 
 
Whipped Feta 
 
200 gr Feta Cheese 
100 gr. Creamcheese 
3 tablespoons water 
 
Blend the feta cheese in a small food processor until it breaks up. Add the cream cheese and 
continue blending for 4 to 5 minutes, adding water if necessary to keep the mixture smooth. 

Optional: When the cheese is whipped and very smooth add the lemon zest, chives, salt and 
black pepper. Blend to combine then transfer to a serving dish and drizzle lightly with olive 
oil. Dust lightly with ground sumac or cayenne, if desired. 

Serve with chopped vegetables, pita chips, crostini’s or (Turkish) bread.  
	
  
	
  
 


